O

<

MOD SUSHI - LODI

MENU CENA

A LA CARTE

Ristorante - Asporto - Consegna a domicilio

ASPORTO

20%

DI SCONTO

CONSEGNA A DOMICILIO

10%

DI SCONTO

Con una spesa superiore a € 30

avrai il 20% di sconto!

*Valido per I'asporto

Con una spesa superiore a € 50

avrai il 10% di sconto!

*Valido per la consegna a domicilio

VIALE DALMAZIA 12 - LODI

MOD SUSHI
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LA TUA SICUREZZA

ALLERGENI

| numeri riportati accanto ai piatti rimandano agli allergeni indicati qui sotto.

@ CEREALI CONTENENTI GLUTINE FRUTTA A GUSCIO

@ CROSTACEI @ SEDANO

@ UOVA SENAPE

@ PESCE @ SESAMO

@ ARACHIDI @ ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
@ SOIA @ LUPINI

@ LATTE MOLLUSCHI

INFORMAZIONE IMPORTANTE

Possibili tracce di soia e sesamo e contaminazioni crociate. In caso di allergia, chiedere conferma al personale
prima di ordinare.

Indicazioni da ingredienti dichiarati; elenco non esaustivo. Chiedere sempre conferma al personale.

MOD SUSHI / LODI GUIDA ALLERGENI 03 / 63



MOD SUSH]

SPECIALITA

MENU CENA / 01

01/05

TATAKI DI SALMONE YUZU-MISO

Salmone leggermente scottato, servito con salsa miso-yuzu
fiammeggiata, un tocco di shichimi e croccanti perle di riso Masago
Arare.

€10,00

ALLERGENI 4,6

TARTARE DI GAMBERI AL MANGO

Tartare di gamberi crudi serviti su un letto di morbida stracciatella e
yogurt, guarniti con dadolata di mango fresco, aneto e un tocco di
sale nero

€10,00

ALLERGENI 2,7

SCAMPI & SALMONE BURRATA

Scampo e sashimi di salmone serviti su una delicata crema di
burrata e yogurt, guarniti con croccante Masago Arare e gocce di
passion fruit.

€12,00

ALLERGENI  2,4,7

CARPACCIO GAMBERO ROSSO PASSION

Pregiato gambero rosso di Mazara battuto a coltello, servito con
emulsione al passion fruit e tartufo nero

€ 15,00

ALLERGENI 2

MOD SUSHI / LODI

CARPACCIO PESCE BIANCO TARTUFO

Carpaccio di pesce bianco marinato con salsa ponzu agli agrumi,
gocce di olio al tartufo e dadolata fresca di cetriolo croccante.

€10,00

ALLERGENI 4,6

y4

BAO CRISPY EBI & PISTACCHIO

Mantou fritto ripieno di tartare di gamberi cotti e cetriolo, servito su
crema di burrata e yogurt, con salsa al pistacchio e crumble di cacao

€10,00

ALLERGENI 1,2,3,7,8
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MENU CENA / 01

MOD SUSH]

SPECIALITA 02/05

TARTARE DI AMAEBI YUZU-MISO

Base di avocado fresco, tartare di amaebi guarnita con salsa
miso-yuzu fiammeggiata, un tocco di shichimi e croccante riso
soffiato giapponese (Masago Arare).

€10,00

ALLERGENI 2,6

CAPESANTE AUTUNNALI

Capesante scottate servite su vellutata di zucca, impreziosite da
gocce di glassa all'aceto balsamico e tobiko.

ALLERGENI 2,12, 14 € 8,00

CAPESANTE YUZU-MISO

Capesante scottate alla fiamma con salsa miso-yuzu e un tocco di
shichimi

ALLERGENI 6,12, 14 € 7,00

CARPACCIO DI YOGURT

Pesce fresco misto, salsa yogurt, aceto balsamico di Modena, sale
nero e olio d'oliva: freschezza marina, cremosita e sfumature
agrodolci.

ALLERGENI 4,7

€12,00

CARPACCIO SAKE SPECIALE

Salmone piccante avvolto in salmone fresco, mela verde, perilla,
pomodoro e salsa ponzu: cremosita, freschezza croccante, vivace
acidita e un finale aromatico.

€10,00

ALLERGENI 4,6

MOD SUSHI / LODI

CARPACCIO DI SUZUKI SPECIALE

Branzino, gambero cotto tritato, riso, cetriolo, tobiko, wasabi fresco
e salsa wasabi artigianale: freschezza croccante, cremosita marina e
vivaci note piccanti.

ALLERGENI 2,4

€10,00

05 / 63



MOD SUSHI

SPECIALITA

CARPACCIO DI TONNO AL SESAMO

Tonno, salsa al sesamo e pistacchio: morbidezza intensa, cremosita
tostata e una piacevole croccantezza, con sfumature aromatiche
persistenti.

ALLERGENI  4,8,11

€12,00

TARTARE AMAEBI

Tartare di amaebi, salsa alla frutta e mango: dolcezza marina e
cremosita si incontrano con vivaci note tropicali, fresche e
sorprendentemente aromatiche.

ALLERGENI 2

€ 15,00

MENU CENA / 01

03 /05

CARPACCIO DI AMAEBI

Amaebi crudo, mela verde, perilla, pomodoro e salsa ponzu:
dolcezza marina e croccante freschezza si intrecciano con vivaci
note agrumate, erbacee e acidule.

€12,00

ALLERGENI 4

TARTARE DI GAMBERI AL TARTUFO

Tartare di amaebi, salsa bufala, olio al tartufo e tartufo d’estate a
fette: dolcezza marina, cremosita lattica e intense note terrose si
fondono armoniosamente.

€ 15,00

ALLERGENI 2

CAPESANTE SPECIALE

Capesante scottate, salsa edamame e ikura: morbidezza succosa,
cremosita vegetale e intensa sapidita marina, con un finale fresco e
sorprendente.

ALLERGENI 4,6 € 8,00

MOD SUSHI / LODI

BAI CRUDO

Branzino crudo, sale nero, ikura e olio al basilico: freschezza marina,
sapidita intensa e profumi erbacei si fondono in un finale aromatico
e persistente.

€12,00

ALLERGENI 4
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MOD SUSH]

SPECIALITA

GAMBERO EMULSION

Gambero Rosso di Mazara crudo, mozzarella, ikura e olio al basilico:
dolcezza marina e cremosita si intrecciano con sapidita intensa e
profumi erbacei.

ALLERGENI 2,7 € 8,00

MENU CENA / 01

04 /05

TATAKI SALMONE SPECIALE

Sashimi di salmone, ikura, salsa bufala e salsa rucola: freschezza
marina, cremosita lattica e vivaci sfumature erbacee, con una
piacevole nota sapida.

ALLERGENI 4,7

€10,00

TATAKI SALMONE CHEESE

Sashimi di salmone con salsa al formaggio scottata, salsa teriyaki e
pistacchi: morbidezza cremosa, note affumicate, dolcezza sapida e
croccantezza.

ALLERGENI 4,7,8

€10,00

NIGIRI SPECIALE

Nigiri speciali misti: riso fragrante e pesce selezionato si
incontrano in bocconi armoniosi, arricchiti da accenti fusion e
sfumature sorprendenti.

ALLERGENI 4

€ 15,00

MOD SUSHI / LODI

SPECIALE DI HALLOWEEN

Salmone scottato, gamberi cotti, zucca fritta e salsa di zucca: note
affumicate, croccantezza dorata e cremosita avvolgente, con tutto il
calore dell’autunno.

ALLERGENI 4,7

€ 15,00

GUNKAN SPECIALE

Gunkan speciali misti: bocconi scenografici dalle consistenze
avvolgenti, con sapori marini intensi e accenti fusion sorprendenti.

ALLERGENI 4 € 6,00
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MOD SUSH]

SPECIALITA

MENU CENA / 01

05/05

OSTRICHE FRESCHE

Ostriche fresche.

ALLERGENI 14 € 2,00

OSTRICHE SPECIALE

Ostriche, wasabi fresco, ikura e salsa wasabi: la morbidezza marina
incontra la vivacita piccante del wasabi e I'intensa sapidita delle
uova di salmone.

ALLERGENI 14 € 3,00

BAO SPECIALE

Philadelphia, pane fritto, amaebi, ikura e salsa rucola: croccantezza
e cremosita incontrano la dolcezza marina dei gamberi, con vivaci
note erbacee e sapide.

€10,00

ALLERGENI 4,7

VERDE E PESCE MISTO

Pesce misto, basilico fresco e salsa verde: freschezza marina e
profumi mediterranei si intrecciano con vivaci note erbacee e un
finale aromatico.

€10,00

ALLERGENI 4

MOD SUSHI / LODI

HOTATE FLOWER

La dolcezza marina della capasanta e del gambero rosso incontra la
spinta agrumata del limone, esaltata da note intense di olio al
tartufo e tobiko.

€ 15,00

ALLERGENI 14
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MOD SUSH' MENU CENA / 02

ANTIPASTI 01/02

Una selezione di sapori MOD

GOMA WAKAME EDAMAME
Alghe agropiccanti Bacelli di soia
ALLERGENI 11 € 4,50 ALLERGENI 6 € 4,50

NUVOLETTE DI DRAGO INVOLTINI DI GAMBERI
Croccanti chips di tapioca e frutti di mare Involtino di pasta sfoglia con gamberi
ALLERGENI 2 € 2,50 ALLERGENI 1,2 € 3,50

INVOLTINI PRIMAVERA COCKTAIL DI GAMBERETTI
Involtino di pasta sfoglia con verdure Gamberetti con salsa rosa
ALLERGENI 1 € 4,00 ALLERGENI 1,2,3 € 6,00

MOD SUSHI / LODI 09 / 63



MOD SUSH' MENU CENA / 02

ANTIPASTI 02/02

Una selezione di sapori MOD

BAO BAO DOLCE
Pane orientale Pane orientale
ALLERGENI 1,7 € 4,00 ALLERGENI 1,3,7 € 4,00

RAVIOLI NIKU RAVIOLI SHUMAY
Ravioli con carne e verdure Ravioli con gamberi, carne e verdure
ALLERGENI 1,6 € 4,50 ALLERGENI 1,2 € 6,00

RAVIOLI GAMBERI PATATINE FRITTE
Ravioli con gamberi Patatine fritte
ALLERGENI 2 € 4,50 ALLERGENI  da verificare € 3,50
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MOD SUSH' MENU CENA / 03

CARPACCIO 01/02

CARPACCIO DI SALMONE CARPACCIO DI TONNO
8 fettine di salmone con salsa ponzu e sesamo. 8 fettine di tonno con salsa ponzu e sesamo.
ALLERGENI 4, 6, 11 € 8,00 ALLERGENI 4, 6,11 €10,00

CARPACCIO MISTO CARPACCIO SAKE FRUTTA
8 fettine di pesce misto con salsa ponzu e sesamo. 8 fettine di salmone con salsa alla frutta e mango.
ALLERGENI 2,4, 6,11 €12,00 ALLERGENI 4 €10,00

CARPACCIO SAKE SCOT. CARPACCIO MISTO FRUTTA
8 fettine di salmone scottato con salsa ponzu e sesamo. 8 fettine di pesce misto con mango e salsa alla frutta.
ALLERGENI 4, 6,11 €10,00 ALLERGENI 2, 4,6 €12,00
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MOD SUSH' MENU CENA / 03

CARPACCIO 02/02

CARPACCIO MISTO SCOTTATO CARPACCIO SCAMPI
8 fettine di pesce misto scottato con salsa ponzu e sesamo. 2 pezzi di scampi freschi con mango e salsa alla frutta.
ALLERGENI 2, 4,6,11 €10,00 ALLERGENI 2,6 € 6,50

CARPACCIO GAMBERO ROSSO

2 pezzi di gambero rosso con salsa ponzu e tobiko.

ALLERGENI 2,6 € 6,00
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MOD SUSH' MENU CENA / 04

TARTARE 01/02

SAKE TARTARE TUNA TARTARE
Tartare di salmone con salsa ponzu e granelle di tempura Tartare di tonno con avocado e salsa ponzu
ALLERGENI 1, 3,4,6 € 12,00 ALLERGENI 4,6 € 12,00

TARTARE MOD TARTAR MANGO FRESH

Tartare di salmone con avocado, guarnita con mandorle, tobiko e Tartare di salmone condita con salsa mango, avocado, mango
salsa teriyaki

ALLERGENI 4,7, 8 € 14,00 ALLERGENI 4 € 12,00

TARTARE SALMONE E PISTACCHIO TARTAR NERO BURGER

Tartare di salmone con riso venere e philadelphia, guarnita con Tartare di salmone con riso venere, avocado, Philadelphia, tobiko e
pistacchio e salsa teriyaki salsa teriyaki

ALLERGENI 4, 6,7, 8 € 12,00 ALLERGENI 4,7 € 12,00
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MOD SUSH' MENU CENA / 04

TARTARE 02/02

TARTAR NERO MOD

Tartare di salmone con base di riso venere, avocado e philadelphia, arricchita con aneto fresco e
tobiko.

ALLERGENI 4,7 € 12,00
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MOD SUSHI MENU CENA / 05

SUSHI E SASHIMI 01/01

SASHIMI SAKE SASHIMI TONNO
9 fettine di salmone. 9 fettine di tonno.
ALLERGENI 4 € 12,00 ALLERGENI 4 € 14,00

SASHIMI MISTO SUSHI MISTO
Fettine di pesce misto, scampi e gamberi rosso 12pz sushi misti
ALLERGENI 2,4, 14 € 16,00 ALLERGENI 2,4 € 12,00

SUSHI E SASHIMI MISTO

Sushi e sashimi assortiti 18pz

ALLERGENI 2,4, 14 € 20,00

MOD SUSHI / LODI 15 / 63



MOD SUSH]

NIGIRI

Una selezione di sapori MOD

NIGIRI EBI TARTUFO

Nigiri con gambero cotto, maionese al miso e carpaccio di tartufo

ALLERGENI 2, 3,6 € 5,00

MENU CENA / 06

NIGIRI MAGURO

2 pz Bocconcini di riso con tonno

ALLERGENI 4 € 4,00

NIGIRI SUZUKI

2 pz bocconcini di rio con branzino

ALLERGENI 4 € 3,00

MOD SUSHI / LODI

01/03
NIGIRI SAKE
2 pz Bocconcini di riso con salmone
ALLERGENI 4 € 3,00
NIGIRI EBI
2 pz Bocconcini di riso con gambero cotto
ALLERGENI 2 € 3,00
NIGIRI AMAEBI
2 pz Bocconcini di riso con gambero crudo e tobiko
ALLERGENI 2,4 € 4,00
16 / 63



MOD SUSH]

NIGIRI

Una selezione di sapori MOD

NIGIRI HOKKIGAI

2 pz Bocconcini di riso con baia Artica

ALLERGENI 14 € 4,00
NIGIRI ANGUILLA

2 pz Bocconcini di riso con anguilla

ALLERGENI 4 € 4,00

MENU CENA / 06

NIGIRI CHEESE

2 pz Bocconcini di riso con salmone, pistacchio e salsa cheese

€4,00

ALLERGENI 4,7,8

MOD SUSHI / LODI

02/03
NIGIRI AVOCADO
2 pz Bocconcini di riso con avocado
ALLERGENI  da verificare € 3,00

NIGIRI SAKE PHILADELPHIA

2 pz Bocconcini di riso con salmone scottato, Philadelphia e salsa
teriyaki

€4,00

ALLERGENI  4,6,7

NIGIRI AMAEBI SPECIALE

2 pz Bocconcini di riso con amaebi, salsa burrata e wasabi fresco

€4,50

ALLERGENI 2,4,7
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MOD SUSHI MENU CENA / 06

NIGIRI 03/03

Una selezione di sapori MOD

NIGIRI FLAME SAKE SU

5 pz nigili misti scottato, salsa teriyaki e sesamo 4 pzBocconcini di riso con salmone, salsa spicy, cetrioli, mandorle

ALLERGENI 2,4 € 8,00 ALLERGENI 4,8 € 5,00

TUNA SU SUZUKI SU

4 pz Bocconcini di riso con tonno, spicy tonno 4 pz Bocconcini di riso con branzino, oliva, sale nero, olio d'oliva

ALLERGENI 4 € 5,00 ALLERGENI 4 € 5,00

EBI SU

4 pz Bocconcini di riso con gamberi scottato, maionese, tobiko,
cetrioli

ALLERGENI 2, 3,5,11 € 5,00
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MOD SUSH]

GUNKAN

Una selezione di sapori MOD

GUNKAN TARTUFO FLAMBE

Gunkan con salmone scottato, maionese al miso e carpaccio di
tartufo

ALLERGENI 3,4, 6 € 6,00

MENU CENA / 07

GUNKAN SAKE

Bocconcini di riso avvolti con salmone, guarniti con Salmone
piccante

ALLERGENI 4 € 4,00

GUNKAN SUZUKI EBI

2 pz Bocconcini di riso avvolti con branzino, guarniti con tartare di
gambero segreti

ALLERGENI 2,4 € 4,00

MOD SUSHI / LODI

01/03
GUNKAN BLACK PUMPKIN
Gunkan di riso venere guarnito con crema di zucca e scaglie di
mandorle croccanti
ALLERGENI 8 € 4,50
GUNKAN MAGURO
Bocconcini di riso avvolto con alga nori, guarniti con tartare di
tonno piccante
ALLERGENI 4 € 4,50

GUNKAN SALMONE SCOTTATO

Bocconcini di riso avvolti con salmone, guarniti con Gamberetti
segreti

ALLERGENI 2,4 € 4,00
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MOD SUSH' MENU CENA / 07

GUNKAN 02/03

Una selezione di sapori MOD

GUNKAN EBITEN GUNKAN SAKE PISTACCHIO

Bocconcini di riso avvolti con salmone, guarniti con gamberi fritto, Bocconcini di riso avvolti con salmone, guarniti con salmone

salsa teriyaki scottato, salsa teriyaki e pistacchio

ALLERGENI 1,2,4,6 € 4,00 ALLERGENI 4,7,8 € 4,00

GUNKAN MANGO GUNKAN AVOCADO

Bocconcini di riso avvolti con salmone, guarniti con Philadelphia e Bocconcini di riso avvolti con salmone, guarniti con philadelphia,
mango avocado

ALLERGENI 4,7 € 4,00 ALLERGENI 4,7 € 4,00

GUNKAN FRAGOLA GUNKAN ZUCCHINE EBI

Bocconcini di riso avvolti con salmone, guarniti con Philadelphia e Bocconcini di riso avvolto con zucchina tagliata sottile, guarniti con
fragola tartare di gamberi

ALLERGENI 4,7 € 4,00 ALLERGENI 2 € 3,50
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MOD SUSH' MENU CENA / 07

GUNKAN 03/03

Una selezione di sapori MOD

GUNKAN SPICY SALMON GUNKAN SPICY TUNA

Bocconcini di riso avvolti con alga nori, guarniti con tartare di Bocconcini di riso avvolti con alga nori, guarniti con tartare di tonno
salmone piccante piccante

ALLERGENI 4 € 3,50 ALLERGENI 4 € 3,50

GUNKAN SPICY EBI GUNKAN IKURA

2 pz Bocconcini di riso avvolti con alga nori, guarniti con tartare di Bocconcini di riso avvolto con alga nori, guarniti con ikura
gamberi, tobiko, salsa piccante

ALLERGENI 2,4 € 3,50 ALLERGENI 4 € 3,50

GUNKAN TOBIKO

Bocconcini di riso avvolto con alga nori, guarniti con uova di pesce
volante

ALLERGENI 4 € 3,50
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MOD SUSH]

CIRASHI

Una selezione di sapori MOD

CIRASHI SAKE

Fettine di salmone su letto di riso

ALLERGENI 4 € 12,00

MENU CENA / 08

CIRASHI TUNA

Fettine di tonno su letto di riso con sesamo e avocado

ALLERGENI 4 € 12,00

MOD SUSHI / LODI

01/01
CIRASHI MISTO
Fettine di pesce misto e gamberi su letto di riso
ALLERGENI 2,4 € 14,00
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MOD SUSH]

HOSSOMAKI

Una selezione di sapori MOD

HOSSOMAKI SAKE

Piccoli rotoli di riso avvolti con alga nori farciti con salmone

ALLERGENI 4 € 4,50

MENU CENA / 09

HOSSOMAKI AVOCADO

Piccoli rotoli di riso avvolti con alga nori farciti con avocado

ALLERGENI  da verificare € 3,50

s -3

| |

HOSSOMAKI KANI

Piccoli rotoli di riso avvolti con alga nori e farciti con granchio

ALLERGENI 2 € 4,00

MOD SUSHI / LODI

01/02
HOSSOMAKI TEKKA
Piccoli rotoli di riso avvolti con alga nori farciti con tonno
ALLERGENI 4 € 5,00
HOSSOMAKI KAPPA
Piccoli rotoli di riso avvolti con alga nori e farciti con cetriolo
ALLERGENI  da verificare € 3,50

HOSSOMAKI EBI

Piccoli rotoli di riso avvolti conalga nori e farciti con gamberi cotti

ALLERGENI 2 € 4,00
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MOD SUSH' MENU CENA / 09

HOSSOMAKI 02/02

Una selezione di sapori MOD

HOSSOMAKI FRITTO SALMON HOSSOMAKI ESOTIC

Piccoli rotoli di riso avvolti con alga nori, fritti e farciti con salmone, Piccoli rotoli di riso avvolti con alga nori, fritti e farciti con salmone,
salsa teriyaki tartare di salmone, salsa teriyaki, kataifi

ALLERGENI 1,4,6 €9,00 ALLERGENI  1,4,6 € 10,00

HOSSOMAKI FRITTO FRAGOLA HOSSOMAKI FRITTO MANGO

Piccoli rotoli di riso avvolti con alga nori, fritti e farciti con Piccoli rotoli di riso avvolti con alga nori, fritti e farciti con
Philadelphia e salmone, guarniti con fragola e salsa teriyaki Philadelphia e salmone, guarniti con mango salsa teriyaki

ALLERGENI 4,6,7 € 6,50 ALLERGENI  4,6,7 € 6,50

MOD SUSHI / LODI 24 / 63



MOD SUSHI MENU CENA / 10

FUTOMAKI 01/01

Una selezione di sapori MOD

FUTO SAKE AVOCADO FUTO TUNA AVOCADO

Grandi rotoli di riso avvolti con alga nori, salmone, avocado e Grandi rotoli di riso avvolti con alga nori, tonno, avocado, cetrioli,
cetrioli insalata

ALLERGENI 4 € 8,00 ALLERGENI 4 € 10,00

FUTO CALIFORNIA FUTO EBITEN

Grandi rotoli di riso avvolti con alga nori, granchio, avocado, cetrioli Grandi rotoli di riso avvolti con alga nori, gamberi fritti, avocado,
cetrioli, insalata, salsa teriyaki

ALLERGENI 2 €7,00 ALLERGENI 1,2, 6 € 8,00

FUTOMAKI FRITTO FUTO VEGETARIANO

Grandi rotoli fritti di riso avvolti con alga nori, salmone, avocado, Grandi rotoli di riso avvolti con alga nori, insalata, avocado e
philadelphia e salsa teriyaki cetriolo

ALLERGENI 4, 6,7 € 8,00 ALLERGENI  da verificare € 6,00
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MOD SUSH]

TEMAKI

Una selezione di sapori MOD

TEMAKI SAKE AVOCADO

Cono di riso avvolto con alga nori farcito con salmone, philadelphia,
avocado e sesamo

ALLERGENI 4,11 € 4,00

TEMAKI EBITEN

Cono di riso avvolto con alga nori, farcito con tempura di gambero,
insalata, sesamo e salsa teriyaki

ALLERGENI 1,2, 6,11 € 5,00

TEMAKI CALIFORNIA

Cono di riso avvolto con alga nori, farcito con granchio, avocado,
sesamo e salsa maionese

ALLERGENI 2, 3,5,11 € 4,00

MOD SUSHI / LODI

MENU CENA / 11

01/02

TEMAKI MAGURO AVOCADO

Cono di riso avvolto con alga nori farcito con tonno, avocado e
sesamo

ALLERGENI 4,11 € 5,00

TEMAKI SPICY SAKE

Temaki con tartar di salmone, avocado, salsa spicy

ALLERGENI  4,6,7,8 € 4,00

TEMAKI MEXICO

Cono di riso avvolto con alga nori, farcito con tartar di salmone,
salsa spicy, polvere di nachos, nachos

ALLERGENI 1,4 € 6,00
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MOD SUSH' MENU CENA / 11

TEMAKI 02/02

Una selezione di sapori MOD

TEMAKI HAO TEMAKI KAI
Fogli di soia al sesamo, gamberi fritti, insalata, salsa teriyaki Fogli di soia al sesamo, riso bianco, avocado, salmone, salsa spicy
ALLERGENI 1,2, 6,11 € 5,00 ALLERGENI 4,11 € 5,00
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MOD SUSH]

URAMAKI

Una selezione di sapori MOD

URAMAKI PISTACCHIO SCOTTATO

Uramaki farcito con avocado e philadelphia, guarnito con salmone
scottato alla fiamma, salsa fluida al pistacchio, granella e croccante
Masago Arare.

€12,00

ALLERGENI 1,4,7,8

MENU CENA / 12

01/08

URAMAKI SALMONE & ANETO

Uramaki con avocado e salmone all'interno, guarnito con ciuffi di
Philadelphia, aneto fresco e lkura

€12,00

ALLERGENI 4,7

ZUCCA SPECIAL ROLL

Uramaki con gambero in tempura e Philadelphia, avvolto da
salmone scottato, guarnito con crema di zucca, glassa balsamica e
tobiko

ALLERGENI  1,2,3,4,7,12 € 12,00

URAMAKI SAKE AVOCADO

8 pz Roll di riso farcito con salmone, avocado philadelphia e sesamo

ALLERGENI  4,7,11 € 8,00

MOD SUSHI / LODI

YUZU FLAMBE ROLL

Uramaki con gambero in tempura e avocado, avvolto da carpaccio
di pesce bianco con salsa miso-yuzu fiammeggiata e tobiko

€ 13,00

ALLERGENI 1,2,3,4,6

URAMAKI MAGURO AVOCADO

8 pz Roll di riso farcito con tonno, avocado e sesamo

ALLERGENI 4,11 € 9,00
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MOD SUSHI MENU CENA / 12

URAMAKI 02/08

Una selezione di sapori MOD

URAMAKI CALIFORNIA URAMAKI SPICY SAKE

8 pz Roll di riso con granchio, avocado, cetriolo, sesamo 8 pz Roll di riso farcito con salmone avocado, guarnito con tartare di
salmone, salsa piccante

ALLERGENI 2,11 €7,00 ALLERGENI 4 € 8,00

URAMAKI SPICY MAGURO URAMAKI ONION ROLL

Roll di riso farcito con tonno e avocado, guarnito con sesamo e Roll di riso farcito con granchio, avocado, cetriolo, guarnito con

salsa piccante cipolle tritate fritte e salsa piccante e salsa teriyaki

ALLERGENI 4,11 €9,00 ALLERGENI 2 € 8,00

URAMAKI SPICY CALIFORNIA URAMAKI EBITEN

Roll di riso farcito con granchio, avocado e cetriolo, guarnito con 8 pz Roll di riso farcito con gambero fritto maionese guarnito con
sesamo, salsa piccante e tobiko kataifi e salsa teriyaki

ALLERGENI 2, 4,11 € 7,00 ALLERGENI 1,2,3 €9,00
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MOD SUSHI

URAMAKI

Una selezione di sapori MOD

URAMAKI SALAD EBITEN

Roll di riso farcito con gamberi in tempura e insalata maionese
guarnito con kataifi e salsa teriyaki

€12,00

ALLERGENI 1,2,3

URAMAKI MIURA

8 pz Roll di riso farcito con salmone saltato, philadelphia insalata e
salsa teriyaki

€9,00

ALLERGENI 4,7

MENU CENA / 12

03/08

URAMAKI EBITEN PLUS

Roll di riso farcito con gamberi in tempura, guarnito con salmone
piccante, maionese e salsa teriyaki

€12,00

ALLERGENI 1,2,3,4

URAMAKI MIURA PLUS

Salmone cotto, philadelphia, insalata, avocado, mandorle, salsa
teriyaki

€10,00

ALLERGENI 4,7

URAMAKI TIGER ROLL

8 pz Roll di riso farcito con gambero fritto, maionese.guarnito con
salmone e salsa teriyaki

€10,00

ALLERGENI 2, 3,4

MOD SUSHI / LODI

URAMAKI RAINBOW ROLL

Roll di riso farcito con granchio, avocado e cetriolo, guarnito con
pesce misto

€12,00

ALLERGENI 2,4
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MENU CENA / 12

MOD SUSH]

URAMAKI 04/08

Una selezione di sapori MOD

URAMAKI DRAGON ROLL

Roll di riso farcito con gambero fritto, maionese, guarnito con
avocado e salsa teriyaki

€12,00

ALLERGENI 2,3

URAMAKI MEXICO

8 pz Roll di riso farcito con tartare di salmone, guarnito con nachos
e spicy mayo

€12,00

ALLERGENI 1, 3,4,11

URAMAKI CHEESE

8 pz Roll di riso bianco, semi di sesamo, alga nori, gamberi cotti,
avocado, salsa cheese scottato

€12,00

ALLERGENI 2,7,11

MOD SUSHI / LODI

URAMAKI DRAGON FLOWER

Roll di riso farcito con Fiori di zucca, , con sopra avocado,
philadelphia e gamberi rossi

€ 13,00

ALLERGENI 2,7

URAMAKI MOD ROLL

Roll di riso farcito con salmone, avocado guarnito con philadelphia e
pomodoro speciale

€12,00

ALLERGENI 4,7

URAMAKI JASON ROLL

8 pz Roll di riso farcito con salmone e avocado, guarnito con fettine
di salmone salsa Buffalo e tobiko

€ 13,00

ALLERGENI 4
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MOD SUSHI MENU CENA / 12

URAMAKI 05 /08

Una selezione di sapori MOD

URAMAKI KAITE ROLL URAMAKI KAO ROLL

8 pz Roll di riso bianco, semi di sesamo, alga nori, gamberi cotti, Salmone fritti, salmone piccante, granelle di tempura, salsa teriyaki
avocado, salsa tuna

€ 10,00 ALLERGENI 1,4 € 12,00

ALLERGENI 2,4, 11

URAMAKI OLIVA ROLL URAMAKI SWEET ROLL

8 pz Roll di riso farcito con zucca in tempura e insalata maionese

Roll di riso farcito con gamberi fritti, maionese, guarnito con
guarnito con Biscotti Frollini e salsa zucca

branzino, oliva, sale nero, olio d'oliva

ALLERGENI 2,3, 4 € 12,00 ALLERGENI 7 € 12,00

URAMAKI HALLOWEEN URAMAKI CHICKEN ROLL

Roll di riso farcito con zucca in tempura e insalata maionese 8 pz Roll di riso bianco, semi di sesamo, alga nori, filetti di pollo
guarnito con salmone scottato e salsa zucca fritto, cetrioli, philadelphia, cipolla croccante, salsa teriyaki.

ALLERGENI 3, 4,7 € 12,00 ALLERGENI 1, 3,6, 11 € 13,00
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MOD SUSHI MENU CENA / 12

URAMAKI 06/ 08

Una selezione di sapori MOD

URAMAKI AMAEBI ROLL URAMAKI IBIZA ROLL

8 pz Roll di riso bianco, semi di sesamo, alga nori, salmone, avocado, Roll di riso farcito con polpa di granchio e avocado, guarnito con
philadelphia, Gambero rosso e salsa rucola fettine di salmone flambé, kataifi, salsa piccante e salsa teriyaki
ALLERGENI  2,4,7,11 € 15,00 ALLERGENI 1,2, 4 € 12,00

URAMAKI SUMMER LIMON URAMAKI SALMON KAITE

Roll di riso farcito con polpa di granchio e avocado, guarnito con Roll di riso farcito con salmone e avocado, guarnito con salmone,
limone, tobiko crema di edamame, pistacchio

ALLERGENI 2,4 € 10,00 ALLERGENI 4, 6,8 € 12,00

URAMAKI MANGO ROLL URAMAKI HOTATE ROLL

Roll di riso farcito con salmone e philadelphia, guarnito con mango e 8 pz Roll di riso bianco, semi di sesamo, alga nori, salmone, gamberi
salsa mango cotti segreto, capesante, ikura

ALLERGENI 4,7 € 12,00 ALLERGENI 2, 4,11, 14 € 15,00
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MOD SUSH]

URAMAKI

Una selezione di sapori MOD

MENU CENA / 12

07 /08

URAMAKI WHITE ROLL

Roll di riso farcito avvolto con foglio di soia, farcito con salmone e
avocado

ALLERGENI 4,6 € 8,50

URAMAKI VEGETARIANO

Roll di riso farcito con avocado, cetrioli e insalata

ALLERGENI  da verificare € 7,00

URAMAKI DOUBLE EBI

8 pz Roll di riso bianco con gamberi fritti, Gamberetti segreti, , limon

ALLERGENI 2 € 12,00

URAMAKI VEGGIE ROLL

Roll di riso farcito con avocado, insalata, guarnito con scaglie di
mandorle e philadelphia

ALLERGENI 7,8 € 8,00

URAMAKI BLACK SALMON

Roll di riso venere farcito con salmone, philadelphia, guarnito con
pistacchi

€12,00

ALLERGENI 4,7,8

MOD SUSHI / LODI

URAMAKI BLACK EBI

Roll di riso venere farcito con gamberoni in tempura e Philadelphia,
guarnito con salmone, mandorle e salsa teriyaki

€12,00

ALLERGENI 2,4,7,8
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MOD SUSHI MENU CENA / 12

URAMAKI 08 /08

Una selezione di sapori MOD

URAMAKI BLACK MIURA URAMAKI BLACK VEGETAL

Roll di riso venere farcito con salmone cotto e philadelphia, guarnito Roll di riso venere farcito con avocado, Philadelphia e insalata,

con tartare di salmone, kataifi e salsa teriyaki guarnito con granella di pistacchio

ALLERGENI 1, 4,7 € 12,00 ALLERGENI 7,8 € 7,50

URAMAKI BLACK CHEESE

Riso nero, gamberi fritti, maionese, salmone pistacchio, salsa cheese
e salsa teriyaki

ALLERGENI  2,3,4,7,8 € 12,00
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MOD SUSH]

PIATTI SPECIALI

Una selezione di sapori MOD

CRISPY RICE SPICY SALMONE

Base di riso croccante guarnita con tartare di salmone piccante e
salsa teriyaki

ALLERGENI  1,4,6 € 6,00

MENU CENA / 13

01/04

SFERA SALMON PHILADELPHIA

Croccante sfera di sfoglia ripiena di tartare di salmone, morbido
avocado e Philadelphia, guarnita con tobiko e salsa teriyaki (1 pz).

ALLERGENI 1,4,6,7 € 5,50

CRISPY RICE EBI PISTACCHIO

Base di riso croccante con fettine di gambero cotto, guarnita con
salsa fluida al pistacchio dolce e granella croccante Masago Arare.

ALLERGENI  1,2,4,6,8 € 6,00

SFERA EBI PISTACCHIO

1 pzCroccante sfera di sfoglia (Pani Puri) ripiena di gamberi cotti a
cubetti, morbido avocado e salsa fluida al pistacchio, impreziosita
con uova di pesce volante (Tobiko)

ALLERGENI 1,2,4,8 € 5,00

SAKE BALLS

4 pz Metti il tartar salmone piccante segreto, sopra il riso bianco,

ALLERGENI 4 € 3,50

MOD SUSHI / LODI

MAGURO BALLS

4 pz tartar tonno piccante segreto su riso bianco

ALLERGENI  3,4,5,11 € 4,00
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MOD SUSH]

PIATTI SPECIALI

Una selezione di sapori MOD

MENU CENA / 13

02 /04

EBI BALLS

4 pz Gamberi cotti segreto, maionese, tobiko, cetriolo su riso bianco

ALLERGENI 2,3, 5,11 € 4,00

BLACK BALLS

4 pz Metti il philadelphia, mandorle, sopra il riso nero, salsa teriyaki

ALLERGENI  6,7,8 € 4,00

SNOW BALLS
4 pz Metti il philadelphia, il kataifi, sopra il riso bianco, salsa teriyaki

ALLERGENI  1,6,7 € 4,00

BIGNE HOTATE

2 pz Bocconcini di riso guarniti con capesante, tonno piccante
segreto, salsa sesamo

ALLERGENI  4,11,14 € 4,00

MOD SUSHI / LODI

BIGNE SAKE FLAME

2 pz Bocconcini di riso guarniti con salmone scottato, salmone
piccante segreto, salsa sesamo

ALLERGENI  1,4,11 € 4,00

MILLEFOGLIE SALMONE

2 pz salmone piccante segreto, philadelphia, foglia di riso, salsa
teriyaki

ALLERGENI 4,7 € 4,50
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MOD SUSHI MENU CENA / 13

PIATTI SPECIALI 03/04

Una selezione di sapori MOD

MILLEFOGLIE MAGURO MILLEFOGLIE NORI SPECIALE

2 pz Tonno piccante segreto, philadelphia, foglia di riso, salsa 2 pz alghe fritto, salmone piccante segreto, pomodoro, salsa yozu
teriyaki

ALLERGENI 4,7 € 5,50 ALLERGENI 4 € 4,50

BAO SAKE BAO MAGURO
1 pz pane fritti, salmone piccante segreto e philadelphia 1 pz pane fritti, Tonno piccante segreto e philadelphia
ALLERGENI 1,4 € 4,00 ALLERGENI 1,4 € 4,00

OSHIZUSHI OSHIZUSHI BLACK
4 pz riso bianco, avocado, salmone, philadelphia, tobiko 4 pz riso nero, avocado, salmone, philadelphia, kaitaifi
ALLERGENI 4,7 € 8,00 ALLERGENI 1, 4,7 € 8,00
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MOD SUSHI MENU CENA / 13

PIATTI SPECIALI 04/04

Una selezione di sapori MOD

NORI KAITE SPECIALE

Alghe fritte in pastella di riso vietnamita, Philadelphia, salmone, avocado, mango e ikura:
croccantezza e cremosita incontrano dolcezza tropicale e sapidita marina.

ALLERGENI 4,7 € 6,00
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MOD SUSHI MENU CENA / 14

FRITTURE 01/02

Una selezione di sapori MOD

EBI STICK EBI TEMPURA
Involtino croccante di gambero fritto servito con Tempura di gamberi
ALLERGENI 1,2,3 € 6,00 ALLERGENI 1,2,3 € 12,00

TORI KARAGE CHELE DI GRANCHIO
Bocconcini di pollo Frittura di chele di granchio impanate
ALLERGENI 1,3 € 5,00 ALLERGENI  1,2,3 € 6,00

IKA KARAGA GAMBERETTI FRITTI
Frittura di calamaro impanato Gamberetti sgusciati croccanti
ALLERGENI 1, 3,14 € 8,00 ALLERGENI 1,2,3 € 8,00
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MOD SUSH]

FRITTURE

Una selezione di sapori MOD

VERDURE FRITTE

Verdure miste fritte

ALLERGENI 1,3 € 4,50

MENU CENA / 14

BAO FRITTO

Pane fritto

ALLERGENI 1,3 € 6,00

COTOLETTA POLLO
Cotoletta di pollo

ALLERGENI 1,3 € 5,00

MOD SUSHI / LODI

02 /02
FACCINA PATATE
ALLERGENI 1,3 € 6,00
FLOWER TEMPURA
Tempura gamberi e fiori di zucca
ALLERGENI 1,3 € 5,00
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MOD SUSH]

YAKIMONO GRIGLIA

Una selezione di sapori MOD

SPIEDINI DI GAMBERI YUZU-MISO

Spiedini di gamberi gratinati con ricca salsa miso-yuzu fiammeggiata

ALLERGENI  2,3,6,7 € 6,00

GAMBERONI NO KUSHIYAKI

Spiedini di gamberetti alla griglia con sesamo e salsa yakiniku

ALLERGENI 2, 6,11 € 3,50

SPIEDINI DI POLLO
Spiedini di polo alla griglia

ALLERGENI 6 € 3,50

MOD SUSHI / LODI

MENU CENA / 15

01/03

SPIEDINI DI ZUCCHINE YUZU-MISO

2 pzSpiedini di zucchine fresche cotti alla piastra, glassati con salsa
miso-yuzu fiammeggiata.

ALLERGENI 6 € 4,50

SPIEDINI DI MAIALE

Spiedini di maiale alla griglia

ALLERGENI 6 € 3,50

SPIEDINI DI MANZO

Spiedini di manzo

ALLERGENI  da verificare € 4,00
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MOD SUSH]

YAKIMONO GRIGLIA

Una selezione di sapori MOD

SPIEDINI DI CALAMARI
SPEDINI DI TENTACOLI DI CALAMARO

ALLERGENI 14 € 4,00

MENU CENA / 15

SPIEDINI DI SEPPIE

Spiedini di seppie alla griglia e salsa yakiniku

ALLERGENI 6, 14 € 3,50

SAKE YAKI

Salmone alla griglia con sesamo

ALLERGENI 4, 6,11 € 7,50

MOD SUSHI / LODI

02/03
SCAMPI YAKI
Spiedini di scampi alla griglia
ALLERGENI 2,6 € 4,00
GAMBERONI ALLA GRIGLIA
Gamberoni alla griglia con sesamo
ALLERGENI 2, 6,11 € 4,50
VERDE YAKI
VERDURE GRIGLIATI
ALLERGENI  da verificare € 3,50
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MOD SUSHI MENU CENA / 15

YAKIMONO GRIGLIA 03/03

Una selezione di sapori MOD

BRANZINO YAKI RAVIOLI PIASTRA
BRANZINO PIASTRA

ALLERGENI 4 €7,00 ALLERGENI  da verificare € 6,00

SPIEDINI DI WURSTEL

ALLERGENI  da verificare € 3,50
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MOD SUSHI MENU CENA / 16

VERDURE 01/01

Una selezione di sapori MOD

FUNGHI E BAMBU VERDURE MISTE
Funghi shitake e bambu saltati Verdure miste di stagione saltate
ALLERGENI 6 € 3,50 ALLERGENI 6 € 3,50
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MOD SUSHI MENU CENA / 17

DESSERT 01/04

Una selezione di sapori MOD

CROCCANTE ALLE MANDORLE MERINGA

Dessert semifreddo con crema alla nocciola, cuore morbido al Meringa farcita con crema al gusto di vaniglia
cioccolato, decorato con mandorle caramellizzate

ALLERGENI 8 € 6,50 ALLERGENI 3 € 6,00

SOUFFLE AL CIOCCOLATO SOUFFLE AL PISTACCHIO
Souffle con cuore di cioccolato liquido Souffle con cuore liquido al pistacchio
ALLERGENI  da verificare € 6,00 ALLERGENI 8 € 6,00

TIRAMISU Al SAVOIARDI COPPA TIRAMISU GLUTEN FREE
Crema al mascarpone e savoiardi inzuppati la caffé Crema al mascarpone e pan di spagna inzuppata al caffe
ALLERGENI 1,7 € 6,00 ALLERGENI 7 € 6,50
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MOD SUSHI MENU CENA / 17

DESSERT 02/04

Una selezione di sapori MOD

CREMA CATALANA IN COCCIO COPPA AL LIMONE SORRENTO

Crema catalana con zucchero caramellato Pan di Spagna con inzuppatura al succo di limone igp, crema al
gusto di vaniglia con salsa di Limone di Sorrento IGP, decorata con
granella di pistacchi

ALLERGENI  da verificare € 6,50 ALLERGENI 1,8 € 6,50

SEMIFREDDO AL TORRONCINO TARTUFO CLASSICO

Gelato semifreddo al torroncino decorato con granella di nocciole Gelato semifreddo allo zabaione e gelato al cioccolato, decorato
pralinate con granella di nocciole e cacao

ALLERGENI 8 € 6,00 ALLERGENI 7,8 € 6,00

TARTUFO BIANCO COPPA AL CAFFE'

Gelato semifreddo allo zabaione con cuore di gelato al caffe, Coppa di gelato alla panna variegata al caffe, Decorata con chicchi
decorato con granella di meringa di cioccolato al caffe

ALLERGENI 3,7 € 6,00 ALLERGENI 7 € 6,50
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MOD SUSHI

DESSERT

Una selezione di sapori MOD

COPPA YOGURT E FRUTTI DI BOSCO

Coppa gelato allo yogurt con salsa alle fragole decorata con mirtilli e
ribes

ALLERGENI 7 € 6,50

MENU CENA / 17

COCCO RIPIENO

Noce di cocco ripiena con gelato al cocco

ALLERGENI  da verificare € 6,50

PRINCIPESSA

Gelato alla fragola

ALLERGENI  da verificare € 5,00

MOD SUSHI / LODI

03 /04
COPPA CREMA E PISTACCHIO
Coppa gelato alla crema e al pistacchio variegato al cioccolato
decorata con pistacchi pralinati
ALLERGENI 8 € 6,50
LIMONE RIPIENO
Frutto ripieno di gelato al limone
ALLERGENI  da verificare € 6,00
PIRATA
Gelato al cioccolato
ALLERGENI  da verificare € 5,00
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MENU CENA / 17

MOD SUSH]

DESSERT 04/ 04

Una selezione di sapori MOD

CHOCO SOFT VEGAN

Delizioso dessert vegano composto da un morbido pan di spagna
inzuppato al caffe avvolto da una golosa crema al caffe' e da una
crema profumata alla vaniglia, con goccie di cioccolato fondente
decorato con polvere di cacao e e goccie di cioccolato

ALLERGENI 1 € 6,00

SORBETTO AL LIMONE

Sorbetto al limone da bere

ALLERGENI  da verificare € 4,00

INCANTO AL CARAMELLO SALATO TORTA RAGGIO DI SOLE

Ricca crema al caramello salato, con inclusioni di crema al
cioccolato, decorato con pepite al cioccolato e crumble al burro, da
gustare dopo un rapido passaggio al microonde

ALLERGENI 7 € 6,50

MOD SUSHI / LODI

Croccante frolla al burro e farina integrale, farcita con uno strato di
fresca salsa al mandarino tardivo di Ciaculli, ricoperta da un ricco
strato di crema pasticcera realizzata con latte, panna e uova e
decorata con mandorle tostate.

ALLERGENI 1,3,7,8 € 6,00

49 / 63



MOD SUSH]

BEVANDE

Una selezione di sapori MOD

ACQUA NATURALE 1LT

CALICE ROSSO FERMO

ACQUA NAT PICC

COCA COLA

FANTA

ESTATHE LIMONE

MOD SUSHI / LODI

€ 3,00

€4,00

€2,00

€ 3,00

€ 3,00

€ 3,00

CALICE PROSECCO

ACQUA FRIZ PICCOLA

ACQUA FRIZZANTE LT (01)

COCA ZERO

SPRITE

ESTATHE PESCA

MENU CENA / 18

01/02

€5,00

€2,00

€ 3,00

€ 3,00

€ 3,00

€ 3,00
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MOD SUSHI MENU CENA / 18

BEVANDE 02/02

Una selezione di sapori MOD

SCHWEPPES € 3,00 COCA LATTINA € 3,00

CALICE ZIBIBBO LAUS IGT €4,50 CALICE SOAVE CLASSICO €4,00
FERMO

CALICE VERDICCHIO CLASSICO € 4,00

FERMO
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MOD SUSH]

BIRRE

Una selezione di sapori MOD

HEINEKEN 33CL

MORETTI 66CL

BIRRA SPINA PICCOLA

SAPPORO

MOD SUSHI / LODI

€ 3,50

€4,00

€ 3,00

€ 6,90

TSINGTAO

ASAHI

BIRRA MEDIA SPINA

BIRRA ASAHI 33CL

MENU CENA / 19

01/01

€4,50

€ 5,50

€ 5,50

€4,00
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MOD SUSH]

MENU CENA / 20

BOTTIGLIE VINO BIANCO 01/02

Una selezione di sapori MOD

SOAVE CLASSICO SAN € 18,00
MICHELE DOC

CA' RUGATE - VENETO 100% GARGANEGA

LUGANA CLASSICO DOC € 21,00

TENUTA ROVEGLIA - LOMBARDIA 100% TREBBIANO
DI LUGANA

RIESLING LIESCHEN €22,00

LISA BUNN - GERMANIA 100% RIESLING RENANO

CUSTOZA SUPERIORE DOC € 23,00
SUMMA

GORGO - VENETO TREBBIANO, GARGANEGA,
CORTESE

A.A. PINOT BIANCO DOC € 23,00

VON BLUMEN - ALTO ADIGE 100% PINOT BIANCO

A.A GEWURZTRAMINER € 25,00
DOC

VON BLUMEN - ALTO ADIGE 100%
GEWURZTRAMINER

MOD SUSHI / LODI

VERDICCHIO CLASSICO CASTELL € 18,00
JESI DOC

UMANI RONCHI - MARCHE 100% VERDICCHIO

FALANGHINA € 21,00

SAN SALVATORE - CAMPANIA 100% FALANGHINA

GRECO DI TUFO DOCG €22,00
L'INCANTO

MITO - CAMPANIA 100% GRECO DI TUFO

VERMENTINO TOSCANA IGT € 23,00

TENUTA MONTAUTO - TOSCANA 100%
VERMENTINO

GRUNER VELTLINER FEDERSPIEL € 45,00
KREUZBERG

DOMANE WACHAU - AUSTRIA 100% GRUNER
VELTINER

CHARDONNAY RISERVE € 28,00
MAJERLA

DORIGATI- VENETO 100% CHARDONNAY
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MOD SUSHI MENU CENA / 20

BOTTIGLIE VINO BIANCO 02/02

Una selezione di sapori MOD

ROERO ARNEIS VIGNA € 32,00 RIESLING RENANO € 35,00
RENESIO
MONCHIERO CARBONE - PIEMONTE 100% ARNEIS ROENO - TRENTINO 100% RIESLING RENANO

MOD SUSHI / LODI 54 / 63



MOD SUSH]

MENU CENA / 21

BOTTIGLIE VINO ROSSO 01/01

Una selezione di sapori MOD

BARDOLINO CHIARETTO € 18,00
DOC

GORGO - VENETO CORVINA, RONDINELLA, ,
MOLINARA

FLAMINIO PRIMITIVO IGP € 20,00
SALENTO

AGRICOLE VALLONE -PUGLIA 100% PRIMITIVO

BARBERA D'ASTI € 24,00
BOSCODONNE DOC
VALPOLICELLA SUPERIORE € 28,00

CAMPO LAVEI DOC

MOD SUSHI / LODI

CHIANTI MONTALBANO € 18,00
DOCG

TENUTA DI ARTIMINO - TOSCANA SANGIOVESE
COLORINO

MORELLINO DI SCANSANO € 23,00
DOCG

CERRETO PIANO - TOSCANA 100% SANGIOVESE

LANGHE NEBBIOLO DOC € 27,00

CANTINA BOVIO

BOLGHERI TOSCANA ROSSO € 33,00
IGT

CANTINA LA MADONNINA
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MOD SUSH]

MENU CENA / 22

BOTTIGLIE SPUMANTI 01/01

Una selezione di sapori MOD

PROSECCO DOC EXTRA DRY € 16,00

SUTTO - VENETO 100% GLERA METODO CHARMAT

BRUT ROSE' DEL GARDA € 20,00
VALTENESI

TENUTE DEL GARDA - LOMBARDIA 100%
GROPPELLO METODO CHARMANT

PROSECCO VALDOBBIADENE € 23,00 PINOT NERO OP NATURE € 28,00
DOCG BRUT BARETA VALDOBBIADENE DOCG

MEROTTO - VENETO 100% GLERA METODO BRUT BARETA

CHARMANT

FRANCIACORTA BRUT € 45,00 CHAMPAGNE CARTE D'OR € 60,00
DOCG BRUT

CANTINA SAN CRISTOFORO

MOD SUSHI / LODI
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MOD SUSHI MENU CENA / 23

BOTTIGLIE VINO DOLCI 01/01

Una selezione di sapori MOD

ZIBIBBO IGP LAUS € 20,00 MOSCATO D'ASTI DOCG € 18,00

CANTINA GIANNI DOGLIA
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MOD SUSH]

VINI ALLA SPINA

Una selezione di sapori MOD

CALICE BIANCO SPINA

1/4 BIANCO SPINA

1/2 BIANCO SPINA

1 LT BIANCO SPINA

MOD SUSHI / LODI

€ 2,50

€ 3,00

€ 5,00

€9,00

CALICE ROSSO SPINA

1/4 ROSSO SPINA

1/2 ROSSO SPINA

1 LT ROSSO SPINA

MENU CENA / 24

01/01

€ 2,50

€ 3,00

€ 5,00

€9,00
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MOD SUSH]

AMARI

Una selezione di sapori MOD

SAKE 1 TEIERA

GRAPPA JULIA

CAFFE BORGHETTI

PAMPERO

UNICUM

TEQUILA

MOD SUSHI / LODI

€ 6,00

€4,00

€ 3,50

€4,50

€ 3,50

€4,50

GRAPPA CANDOLINI

BRAULIO

VECCHIA ROMAGNA

HAVANA

GIN

J&B

MENU CENA / 25

01/04

€4,00

€ 3,50

€ 3,50

€4,50

€4,50

€ 4,50

59 / 63



MOD SUSH]

AMARI

Una selezione di sapori MOD

GRAPPA RISO

CHIVAS REGAL

GLEN GRANT

MOD SUSHI / LODI

GRAPPA DEL PIAVE

GRAPPA GINSENG

GRAPPA BIANCA

€4,00

€4,00

€4,00

€4,00

€4,50

€4,50

GRAPPA PRUGNA

GRAPPA DI ROSA

GRAPPA BAMBU

LIMONCELLO

JACK DANIEL

BALLANTINES

MENU CENA / 25

02 /04

€4,00

€4,00

€4,00

€ 3,50

€4,50

€ 4,50
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MOD SUSH]

AMARI

Una selezione di sapori MOD

AMARO DEL CAPO

DI SARONNO

MONTENEGRO

JAGERMEISTER

BRANCA MENTA

RAMAZZOTTI

MOD SUSHI / LODI

€ 3,50

€ 3,50

€ 3,50

€ 3,50

€ 3,50

€ 3,50

ZEDDA PIRAS MIRTO

AMARO AVERNA

BAILEYS

FERNET BRANCA

AMARO LUCANO

SAMBUCA

MENU CENA / 25

03/ 04

€ 3,50

€ 3,50

€ 3,50

€ 3,50

€ 3,50

€ 3,50
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MOD SUSHI MENU CENA / 25

AMARI 04/ 04

Una selezione di sapori MOD

ANIMA NERA €3,50
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MOD SUSH]

CAFFETTERIA

Una selezione di sapori MOD

CAFFE

CAFFE CORRETTO

DECAFFEINATO

ORZO GRANDE

GINSENG GRANDE

MOD SUSHI / LODI

€1,50

€ 2,00

€2,00

€ 2,50

€ 2,50

THE CALDO

CAFFE MACCHIATO

ORZO PICCOLO

GINSENG PICCOLO

MENU CENA / 26

01/01

€4,00

€ 1,50

€ 2,00

€2,00
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